Zakacznik do zarzadzenia Nr 1/2021/2022
z dnia 17 sierpnia 2021 r.

Procedury bezpieczenstwa w okresie pandemii COVID-19 podczas
korzystania ze stotowki szkolnej

1) Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikow przygotowuijacych i wydajacych posilki

a) Pracownicy restrykcyjnie przestrzegaja zasad higieny, dobrych praktyk
higienicznych, utrzymujg wysoki stopien higieny osobistej, rece czesto myja mydtem
lub srodkiem dezynfekujacym, nie dotykaja okolicy twarzy, ust, nosa i oczu, dbaja
o odpowiednia, czystg i w razie potrzeby ochronng odziez.

b) Pracownicy zachowuja odleglo$¢ migdzy stanowiskami pracy co najmniej 1,5m, chyba,
ze jest to niemozliwe stosujg srodki ochrony osobiste;.

¢) Pracownicy przygotowujacy positki przebywaja tylko na terenie bloku zywieniowego.

d) Przestrzega warunkow wymaganych przepisami prawa, dotyczacymi funkcjonowania
zbiorowego zywienia.

e) Stosuja srodki higieny osobistej, tj.: fartuchy, rekawiczki, maseczki.

f) Utrzymuja wysoka higieng mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan produktdw,
sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuécOw (mycie naczyn i sztucoOw w
zmywarce z dodatkiem detergentu w tem. min 60°C lub je wyparzac).

g) Po zakonczonej pracy gruntownie dezynfekujg powierzchnie, sprzety i pomieszczenia
zaplecza kuchennego, zmywalni i obieralni.

h) Intendent dba o czysto§¢ magazynu spozywczego. Wydaje towar kucharce.

i) Intendent dba o higieniczny odbidr od dostawcoéw. Zwraca uwagg na ubior dostawcy:
fartuch, maseczka, rekawiczki, towar zostawiany jest w wyznaczonym miejscu.

2) Zapewnienie bezpieczenstwa uczniow spozywajacvch posilki w stolowce szkolnej i
0s0b odbierajacych posilki na zewnatrz

a) Przy wejsciu na stolowke znajduje si¢ ptyn do dezynfekcji, ktorym nalezy umyc¢ i
zdezynfekowac rece

b) Korzystanie z positkéw odbywa si¢ w miejscach do tego przeznaczonych
zapewniajgcych prawidtowe warunki sanitarno-higieniczne, zgodne z zaleceniami w
czasie epidemii. Positki wydawane sg zmianowo, na jadalni przebywa jedna klasa
( w miar¢ mozliwosci)

¢) Positki przynoszone sg do stolika w naczyniach przez osoby dyzurujace na stoldwce,
zabezpieczone w §rodki ochrony osobistej, a pdzniej po wyjsciu osoby stotujacej sie,
naczynia odnoszone sg do zmywalni.

d) Z jadalni usunigte sa dodatki np. cukier, serwetki, itp. Moga by¢ one wydawane tylko
przez obshugg.

d) Po kazdej grupie czyszczone i dezynfekowane sg blaty stotow oraz wietrzy si¢ jadalnie.

e) Wydawanie positkow na zewnatrz odbywa si¢ wejsciem gidéwnym do szkoty.

f) Konsument pozostaje w wyznaczonej strefie w bezpiecznej odlegltosci od siebie (1,5m)
dyzurujacy pracownicy odbierajga naczynie i odnoszg naczynie z positkiem. Kazdorazowo
dezynfekuja rece oraz blat i narzedzia kuchenne do wydawania positku.



